Ingredienser
4 portioner

500 g champinjoner

1 gul 16k

Smor till frasning och stekning
5 dl vispgradde

5 dI mjélk

Vitlok

Torkad eller farsk timjan
Koncentrerad gronsaksfond
salt och peppar

Tabasco

Persilja

GoOr sa har

Grovhacka 3/4 av champinjonerna. Skar resterande champinjoner i lagom munsbitar
och spara t.v.. Skala och hacka I6ken och ett par vitloksklyftor.

Fras champinjoner, 106k och vitlok pa medelvarme i generdst med smor. Lagg over i
soppgryta.

Tillsatt timjan, fond, gradde och mjélk. Lat koka ca 10 minuter under lock. Ta soppan
fran varmen och mixa den slat med stavmixer eller i matberedare.

Tillsatt majsstarkelse utrort i kallt vatten om det dnskas en tjockare soppa.

Stek resten av svampen strax innan servering samt klipp persilja och lagg i separata
skalar.

Smaksatt soppan med salt, peppar och tabasco enligt tycke och smak. Servera
soppan varm med klippt persilja och den stekta svampen. Ett gott brod med en god
ost (garna mogelost!) sitter inte fel!

Smaklig maltid!
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